L'Exception?
Blanc 2025
|IGP Coteaux du Verdon

Assemblage 100% Viognier
Degrés : 14.5%

THUER A servir entre 12° et 14°C.
Formats . 75cl

2 100 bouteilles produites

Viticulture certifiée Agriculture Biologique par
Ecocert. Vendanges mécaniques nocturnes.
Macération préfermentaire a froid.
Fermentation en barriques, élevé sur lies fines
en fOts de 400l L en chéne francais, chauffe
blanche.

Le nez est trés expressif, porté par des notes
florales délicates et une jolie touche de
violette, auxquelles s'ajoutent des nuances
de fruits exotigues. En bouche, la matiere est
ample et concentrée, avec une belle
: - fraicheur qui équilibre la richesse du vin. La
SeEGRRRe | Pouche sur le fruit de la passion apporte une
T sensation exotique et fraiche, tandis que
I'élevage apporte de la profondeur sans
masquer 'éclat du Viognier. La finale est
longue, généreuse et aromatique, avec une
belle persistance florale et fruitée.
A accompagner Asperges vertes, oeuf
parfait et émulsion au beurre noisette, un
tajine de volaille aux abricots et aux épices
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