
 

Blanc 2025

L’Exception²
IGP Coteaux du Verdon

VITICULTURE
 

VINIFICATION

ASSEMBLAGE
 

PRODUCTION
2 100 bouteilles

ELEVAGE
 

DEGUSTATION
 

Vendange soigneusement 
triée

Fermentation en barriques

 

100% Viognier

Élevé sur lies fines en 
fûts de 400L en chêne
français (chauffe
blanche)

Viticulture certifiée
Agriculture Biologique

par Ecocert. Vendanges
manuelles. 

Certifié Haute Valeur
Environnementale 3 

Terroir 

Argilo-Calcaire

Climat 
Méditerranéen

 
12 et 14°C

A apprécier dans 

les 8 ans

14,5% Vol

Contenants
75cl

Servirentre

www.chateauthuerry.com
+33(0)4 94 70 63 02

thuerry@chateauthuerry.com

Très aromatique, nez sur
des notes florales avec
une jolie touche de
violette. Le fruit de la
passion apporte une note
exotique fraîche en
bouche.
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