
21
 AOP Coteaux Varois en

Provence

Rosé 2025

PRODUCTION
 

VITICULTURE

VINIFICATION
 

ASSEMBLAGE

ELEVAGE
 

9600 bouteilles

DEGUSTATION

Terroir Argilo-
Calcaire

Climat 
Méditerranéen

13,5% Vol

Contenants
75cl et 150cl

Servir entre
 

les 12 mois

8 et10°C

A apprécier dans 

Pressurage direct à l’abri
de l’air fermentation

thermorégulée et
élevage sur lies pendant

4 mois 

Grenache 
Cinsault   

Rosé plaisir,frais. Au nez
des notes de
pamplemousse rose,
orange sanguine. En
bouches des arômes
de cèdre et
d’agrumes renforce la
sensation de fraicheur.

100% Cuve Inox,
sur lies fines

  
Agriculture Biologique

par Ecocert.
Vendanges mécaniques

Certifié Haute Valeur 
Environnementale 3

Viticulture certifiée
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