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Assemblage Grenache, Cinsault
Degrés : 13.5%
Température de service : entre 8° et 10°C
Format : 75cl, 150cl

Viticulture certifiée Agriculture Biologique par
Ecocert. Vendanges mécaniques nocturnes.
Macération pelliculaire à froid Fermentation
à basse température. Élevage en cuve inox
sur lies fines pendant 4 mois. 9 600 bouteilles
produites.

Au nez, on a  l’impression d’entrer dans une
confiserie : des notes de pamplemousse rose
et d’orange sanguine, acidulées et
gourmandes. Une bouche droite, précise et
lumineuse, qui s’étire sur une finale minérale
et désaltérante.
L’assemblage et le packaging ont été
pensés par Sofia Coppola, grande habituée
du domaine, avec cette signature
esthétique reconnaissable : élégante,
raffinée et résolument cinématographique.
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