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	Le Château
	AOP Côtes de Provence
	Rosé 2024
	ASSEMBLAGE
	Syrah Grenache Rolle Cinsault

	ELEVAGE
	100%Cuve Inox
	Elevage sur lies fines Pendant 4 mois.

	VITICULTURE
	Viticulture certifiée Agriculture Biologique par Ecocert. Vendanges mécaniques nocturnes Certifié Haute Valeur Environnementale 3

	VINIFICATION
	Macération pelliculaire à basse température. Fermentation en cuve inox

	DEGUSTATION
	Nez délicat d’agrumes frais, de fruits rouges croquants. La bouche est légère et rafraîchissante.

	PRODUCTION
	Terroir Argilo-Calcaire Li moneux Climat  Méditerranéen
	13,5 % Vol
	Contenants 75cl
	Servir entre
	8 et 10°C A apprécier dans  les36mois




