
Le Château
AOP Côtes de Provence 

Rouge 2020

VITICULTURE
 

VINIFICATION

ASSEMBLAGE
 

ELEVAGE
 

DEGUSTATION

 

 

PRODUCTION
13000 bouteilles

 
16 et 18°C

A apprécier dans 

les 7 ans

Terroir Argilo-
Calcaire Li
moneux

Climat 
Méditerranéen

14.5 % Vol

Contenants
75cl et 50cl

Servirentre

Macération prolongée 
de plus de 21 jours

 
en conversion bio

Vendanges 
mécaniques

76% Syrah
24% Mourvèdre

100% Cuve Béton

Nez expressif de cassis 
et d’épices typique des
cépages Syrah et
mourvèdre. Des tanins
soyeux habillent une 
bouche équilibrée.

Viticulture raisonnée

www.chateauthuerry.com
+33(0)4 94 70 63 02

thuerry@chateauthuerry.com
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