Rouge
Coteaux Varois en Provence

2016
Cépages: Syrah 54 %
Cabernet Sauvignon 26 %
Grenache 20 %
Terroir : Sol argilo-calcaire
Climat : Méditerranéen
Rendement : 53 hi/ha
Vendanges : Manuelles et triées
Contenants : 50cl, 75c¢l, 150 cl
Vinification :
Longue cuvaison, avec macération post

fermentaire & chaud pour extraction optimale des
tanins et affiner la structure. Assemblage dés la
récolte pour I'ensemble des cépages.

Elevage :

Elevage pour moitié en cuves tronconiques, 25% en
barriques traditionnels, et un quart en cuve inox
pour préserver le fruit.

Dégustation :

. Un vin de caractére de l'arriere-pays varois,

. Bati sur des tanins velours,

. Une bouche généreuse et complexe sur des
notes de fruits murs allié a des notes de
torréfaction.

. Compagnon de vos gibiers , d'agneau de
Sisteron, ou de  Dbelles grillades tout
simplement.

Evolution :

A apprécier sur sa jeunesse, pour son fruit et son
caractere ou d'ici 2024 pour un vin plus patiné.
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