Rouge
Coteaux Varois en Provence

2014
Cépages: Syrah 54 %
Cabernet Sauvignon 31 %
Grenache 15%
Terroir : Sol argilo-calcaire
Climat : Méditerranéen
Rendement : 55 hi/ha
Vendanges : Manuelles et triées
Contenants : 50cl, 75¢l, 150 cl
Vinification :
Longue cuvaison, avec macération post

fermentaire d chaud pour extraction optimale des
tanins et affiner la structure. Assemblage dés la
récolte pour la syrah et le grenache, séparé du
cabernet sauvignon.

Elevage :
65% est effectué en cuve béton, 26% en cuve bois
fronc conique, et 9%, en cuve inox.

Dégustation :

. Tendre et généreux,

. B&ti sur des tanins ronds et veloutés.,

. Un bel exemple de rouge de l'arriere-pays
varois,

. La puissance et I'élégance se marieront

parfaitement avec la truffe noire de nos
terroirs, ou une belle viande rouge.

Evolution :

A apprécier sur sa jeunesse, pour son fruit et son
caractéere ou d'ici 2022 pour découvrir des tanins
fondus et glaner des arbmes de fruits noirs mars.
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