
 

Rosé 2024

L’Exception
IGP Coteaux duVerdon

VITICULTURE

VINIFICATION

ASSEMBLAGE
 

ELEVAGE
 

PRODUCTION
3000 bouteilles

DEGUSTATION
 

Terroir 

Argilo-Calcaire

Climat 
M éditerranéen

 
9 et 11°C

A apprécier dans 

les5 ans

13.5% Vol

Contenants
75cl

Servirentre

Macération 
pelliculaire à froid.

Fermentation en 
barrique de chêne.

50% Caladoc
50% Cabernet 

Sauvignon

100% Barriques chêne
Français et américain.

Vin gourmand et frais.
Notes de vanille ,
bourbon et de menthe
fraîche soulignant
quelques notes
d’agrumes.

www.chateauthuerry.com
+33(0)4 94 70 63 02

thuerry@chateauthuerry.com

Viticulture certifiée
Agriculture Biologique

par Ecocert.
Vendanges

mécaniques nocturnes
Certifié Haute Valeur
Environnementale 3 
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