Rouge
|.G.P.—VAR— Coteaux du Verdon

2016

Cépages: Cabernet Sauvignon  60%

Merlot 40%
Terroir : Sol argilo-calcaire
Climat : Méditerranéen
Rendement : 60 hi/ha THUERRY
Vendanges : Manuelles et triées
Contenants : 75cl, 150cl.

Vinification :

Macération pré fermentaire a froid de 48 heures,
suivie d'une longue cuvaison d'environ 1 mois en
cuve bois ef inox avec pigeage.

THUERRY

L xeeption

Elevage :

Le Cabernet Sauvignon est élevé partiellement
sous bois (38% du vin) et en cuve inox (26%). le
Merlot bénéficie d'un élevage en cuve béton.

Dégustation :
° Un vin intense qui vous capftivera par sa -
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personnalité et sa puissance., COTEAUX DU VERDON
. Grand vin issu de I'association du

MiS EN BOUTEILLE AU DOMAIN

Cabernet Sauvignon et du Merlot,

. Un nez complexe associant des notes de
fruits noirs et de bois,

. A la dégustation, une montée en puissance
en milieu de bouche caractérisant la
parfaite maturité du Cabernet Sauvignon.

Evolution :
A apprécier dés aujourd'hui et pour les 10 années
avenir.
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