L'exception
2010

Vin de Pays des Coteaux du Verdon

Cépages : Merlot
Caladoc
Terroir : Sol argilo-calcaire

Climat : Méditerranéen
Rendement: 45 hl / hectare
Vendanges : Manuelles et triées.
Contenants :  75cl 150 cl
Vinification :

Macération pré fermentaire a froid

de 6 heures, puis fermentation et
élevage en barriques neuves de chéne
francais et américain pendant 7 mois,
avec batonnage des lies.

Dégustation :

L'élevage prolongé sous bois jusqu’au
printemps, assure le mariage entre le
fruit et le boisé; avec une puissance, un
volume et une persistance qui vous
enchanteront pour accompagner vos
repas gastronomique, avec une pointe
d’originalité.

Evolution :
Il peut étre apprécié dés maintenant
ou attendre quelques années.
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Mis EN BouTEILLE AU DOMAINE
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www.chateauthuerry. com, Tourtour, Villecroze, Flayosc
thuerry(@chateauthuerry.com
Tel: 04 94 70 63 02 Fax: 04 94 70 67 03



