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Un chai semi-enterré de 2 200 m? 4 la pointe de la
technologie, souligne une imposante bétisse aux origines
templieres. En est issu ce magnifique 2007, profond et
riche, témoin ces larmes bien présentes qui tapissent les
parois du verre. Le nez, complexe, évoque les fruits
rouges, le pruneau, le cuir et le sous-bois. Le palais dévoile
une matiére ample et généreuse, a dominante cacaotée,
qui revient ensuite sur les fruits gorgés de soleil, compotés.
Une belle gourmandise, a découvrir dés 'automne sur un
pigeon en salmis et réduction au foie gras. Le rosé 2010
Les Abeillons (53 000 b.) obtient une étoile pour ses
aromes frais d’agrumes, de fruits exotiques et de buis.
Tout indiqué pour Iapéritif. Méme note pour I'expressif
et complet blanc 2010 Les Abeillons (10 000 b.), 4 la
fois riche, rond et frais.
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LE CHATEAU
COTES DE PROVENCE

THUERRY Le Chateau 2010 **
25 000 @ 11al5€

Ce 2010, issu de syrah, de grenache et de cinsault,
flatte P'ceil avec sa robe pétale de rose. Le nez exubérant
est une « explosion florale » (muguet, jasmin) accompa-
onée d’un soupgon de petits fruits rouges. Une attaque
I'ive, un milieu de bouche sur la rondeur et une belle
persistance aromatique, sur les fleurs toujours, en font un
vin épanoui, plein de finesse.
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